Fecha de presentacion: febrero, 2023
Fecha de aceptacion: abril, 2023
Fecha de publicacion: junio, 2023

ANALISIS DE LA CULTURA,

GASTRONOMIA Y TRADICIONES DE LA PARROQUIA QUISAPINCHA
EN ECUADOR

ANALYSIS OF THE CULTURE, GASTRONOMY AND TRADITIONS OF THE QUI-
SAPINCHA PARISH IN ECUADOR

Tannia Cristina Poveda Morales'

E-mail: ua.tanniapoveda @ unandes.edu.ec

ORCID: https://orcid.org/0000-0001-6497-9957

Gina Abigail Chadan Chimborazo'

E-mail: ga.ginaacc50 @ uniandes.edu.ec

ORCID: https://orcid.org/0009-0007-9358-0743

'Universidad Autonoma Regional de Los Andes Ambato. Ecuador.

Cita sugerida (APA, séptima edicion)

Poveda Morales, T. C., & Chadan Chimborazo, G. A. (2023). Analisis de la cultura, gastronomia y tradiciones de la
parroquia Quisapincha en Ecuador. Universidad y Sociedad, 15(52), 416-423.

RESUMEN

Ecuador constituye un pais que posee una riqueza natural y cultural, al destacarse la diversidad de la agricultura, la ga-
naderia y la gastronomia, asi como la exportacion de productos. Aunque en la actualidad existen costumbres, practicas y
saberes culinarios que fueron olvidados, por la transicion, por el entorno y por la implementacion de nuevos productos. Por
ello, el presente estudio se enfoca en las propuestas de alternativas para desarrollar un proyecto que permita el rescate y
la conservacion de la cultura, gastronomia y tradiciones de la Parroquia. Para la modelacion se utilizéd el método MOORA,
una técnica de andlisis multicriterio, para evaluar seis alternativas en base a seis criterios de evaluacion. Los resultados ob-
tenidos indican el fortalecimiento de la infraestructura turistica para atraer visitantes y promover la Parroquia como destino
turistico cultural. A partir de la alternativa propuesta se propone un proyecto con expectativas a generar un impacto positivo
en la comunidad. Ademas de permitir la recuperacion y preservacion de su identidad cultural, el desarrollo econémico y la
generacion de empleo. Al mismo tiempo la implementacion de este proyecto puede ser un ejemplo para otras comunidades
que buscan preservar su patrimonio cultural y promover el turismo sostenible en sus regiones.

Palabras clave: Cultura, gastronomia, tradiciones, método MOORA, Parroquia Quisapincha.
ABSTRACT

Ecuador is a country that has a natural and cultural wealth, highlighting the diversity of agriculture, livestock and gastronomy,
as well as the export of products. Although at present there are customs, practices and culinary knowledge that were forgot-
ten, due to the transition, the environment and the implementation of new products. For this reason, the present study focuses
on the proposals of alternatives to develop a project that allows the rescue and conservation of the culture, gastronomy and
traditions of the Parish. For modeling, the MOORA method, a multicriteria analysis technique, was used to evaluate six alter-
natives based on six evaluation criteria. The results obtained indicate the strengthening of the tourist infrastructure to attract
visitors and promote the Parish as a cultural tourist destination. Based on the proposed alternative, a project is proposed
with expectations of generating a positive impact in the community. In addition to allowing the recovery and preservation of
their cultural identity, economic development and job creation. At the same time, the implementation of this project can be an
example for other communities that seek to preserve their cultural heritage and promote sustainable tourism in their regions.

Keywords: Culture, gastronomy, traditions, MOORA method, Quisapincha Parish.
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INTRODUCCION.

Ecuador constituye un pals diverso, rico en flora y fau-
na, tiene una composicion geografica unica en el mundo
(Neira et al., 2022), los cambios en el microclima hacen
que este pais disponga de una agricultura, ganaderia y
gastronomia extensa (Caguana-Tonato et al., 2022), fas-
cinante para el mundo (Cevallos, 2021). Ecuador exporta
una variedad de productos comestibles y no comestibles
hacia todo el mundo, lo que hace que sea conocido en su
parte comercial e industrial. Por otra parte, la calidez de
su gente y la riqueza cultural que posee desde sus raices
ancestrales generan un amplio interés propio y extranje-
ro para visitarlo. En cuanto a la gastronomia ecuatoria-
na constituye la expresion maxima de la cultura (Bertan,
2020), que infunde vida al individuo y al mismo tiempo
consolida el legitimo orgullo de su identidad. Por tanto,
el patrimonio de un pueblo lo constituyen las tradiciones
culinarias, leyendas, refranes, musica y manifestaciones
artisticas (Sarabia,et al., 2023).

La Provincia de Tungurahua esta conformada por 9 can-
tones, cada uno de los cuales cuenta con parroquias
urbanas vy rurales. Entre ellos estan: Ambato, Bafios de
agua Santa, Cevallos, Mocha, Patate, Pelileo, Pillaro,
Quero y Tisaleo. Ambato es la capital de la provincia de
Tungurahua (Fierro & Almeida, 2020), una ciudad podero-
sa y en constante desarrollo (Romo, 2022). Segun su di-
vision politica, esta conformado por 9 parroquias urbanas
y 18 parroquias rurales. Una de sus emblematicas y mas
antiguas parroquias es Quisapincha, parroquia rural mas
antigua de Tungurahua. Esta parroquia se fundé en 1698,
después de gran terremoto que expropio gran parte de lo
que hoy es la ciudad de Ambato.

Quisapincha cuenta con una gran diversidad cultural cu-
linaria y etnografica que nace de los primeros Panzaleos
e Incas que recorrieron Ecuador (Maya, 2023). Las cos-
tumbres, practicas y saberes culinarios fueron olvidados,
por la transicion, por el entorno y por la implementacion
de nuevos productos en las recetas ancestrales. Por ello,
existe una necesidad rescatar la cultural para que las
nuevas generaciones tengan presente sus raices. A su
vez, se quiere establecer una cultura de participacion de
los habitantes para que muestren y se sientan orgullosos
del lugar en el que viven.

Segun investigaciones realizadas se estima que el 95%
de la poblaciéon es indigena y habita en la zona alta y
media. El idioma principal es el quichua, aunque el cas-
tellano se utiliza por el resto de la poblacion. Los mesti-
Z0s, por su parte, representan el porcentaje restante y se
concentran en la zona baja, especialmente en la comu-
nidad de Quindiald. En cuanto a la actividad econdémica

predominante, se destaca la agricultura, a la que se dedi-
ca el 70% de los habitantes. Entre sus cultivos se desta-
can la cebada, papas, cebolla, zanahoria, lechuga, ave-
nay plantas medicinales.

En cuanto a las festividades de la parroquia se en-
cuentran la Virgen del Quinche, San Antonio, Toros de
Quisapincha, pasadas del Nifio Dios y el Inti Raymi.
Ademas, Quisapincha es reconocido dentro y fuera de
la provincia de Tungurahua por su produccion de articu-
los de cuero, con grandes almacenes que ofrecen sus
productos de cuero con diversas formas de pago. La in-
dustria del cuero se ha convertido en el estandar para el
comercio regional, nacional e internacional. Gracias a la
habilidad de los artesanos locales pueden transformar la
materia prima en auténticas joyas textiles.

Segun la Agenda Zonal de la Secretaria Nacional de
Planificacion, la Zona 3, donde se ubica la Parroquia
Quisapincha, posee un importante patrimonio cultural y
educativo. Asi como grandes posibilidades para el de-
sarrollo de la agroindustria y del sector turistico (Izurieta
et al., 2021) (Caiza et al., 2022), debido a su ubicaciéon y
facilidad de acceso (Mendoza et al., 2021). En cuanto a
la investigacion existente en la Parroquia Quisapincha, se
cuenta con un inventario de atractivos naturales y cultura-
les de la Provincia de Tungurahua, aunque su informacion
es limitada. Por esta razdn, la presente investigacion se
enfoca en evidenciar la realidad social, econémica vy tu-
ristica de la comunidad, con un enfoque en la promocion
turistica gastrondmica del sector. A partir de este analisis
del presente estudio se propone como objetivo general
proponer alternativas para desarrollar un proyecto que
permita el rescate y la conservacion de la cultura, gastro-
nomia y tradiciones de la Parroquia.

MATERIALES Y METODOS

Para el desarrollo del estudio se realizd una revision de
estudios etnogréfico para la descripcion cultural de todo
el sistema social de la parroquia de Quisapincha. A partir
de la busqueda se recolectd informacion sobre las cos-
tumbres, formas de alimentacion, técnicas ancestrales y
tradicionales de elaboracion de comidas tipicas y produc-
tos con cuero. De igual modo identificé las posibles alter-
nativas para desarrollar un proyecto que permita la con-
servacion de la cultura y tradiciones de esta comunidad.

Para la modelacion de la informacion obtenida del estu-
dio se auxilié en el método Moora, a partir de la revision
de estudios etnografico para la descripcion cultural de
todo el sistema social de la parroquia de Quisapincha.
Asi como, un disefio narrativo que reune datos de his-
torias vida y experiencias de grupos relevantes para
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describirlos y analizarlos. Con la investigacion de campo,
descriptiva, exploratoria y explicativa se recolectd infor-
macion sobre las costumbres, formas de alimentacion,
técnicas ancestrales y tradicionales de elaboracion de
comidas tipicas y productos con cuero

MOORA

El método Optimizaciéon multi-objetivo por andlisis de ra-
dio proporcion (MOORA, por sus siglas en inglés) fue in-
troducido por Brauers y Zavadskas. La idea basica de
este procedimiento es calcular el rendimiento global de
cada alternativa como la diferencia entre las sumas de
sus rendimientos normalizados que pertenecen a los cri-
terios de costo y beneficio (Hafezalkotob et al., 2019).
Antes de iniciar, es importante tener bien definidos todos
los atributos y considerar que todos estos deben ser men-
surables, es decir, que puedan medirse o valorados con
respecto a cada una de las alternativas. A continuacion,
se describira detalladamente el procedimiento para la im-
plementacion de dicho método.

1. Planteamiento de MDF.

El método comienza con la identificacion de alternativas
y criterios disponibles. Luego, se construye la matriz de
toma de decisiones (MDF), que contiene n filas que repre-

sentan las alternativas 4;,...,4, en la evaluacion, y J+L
las columnas que representan los criterios bajo evalua-
cioén (J criterios cuantitativos y L criterios cualitativos). De
esta forma, la matriz de decision final (MDF) se calcula
usando la ecuacion:

1

Al - % xa xlhy

2| 42 2 .2 2
MDF=[vo, vsT]=|4"||* Xi Xiw e

Atlfxr . xf xf_l J(;'_;_ (1)

P = i
Dénde 4i representan las alternativas, para! = 1.m, y &/
representa las entradas de la alternativa i con respecto al
criterio j.
2. Calcular la matriz de decision normalizada.

Es factible que los criterios de calificacion se expresen
en diversas unidades o escalas de medida; por lo que, la
normalizacion se lleva a cabo. Donde la norma euclidiana

se obtiene de acuerdo con la ecuacién 2 al criterio 7.

(2)

Por lo tanto, la normalizacion de cada entrada en el MDF
se lleva a cabo de acuerdo con la ecuacion:

X
J

Los resultados obtenidos que usan ecuacion anterior
son valores adimensionales que carecen de escala, lo
que permite que las operaciones entre |os criterios sean
aditivas.

3. Calcularlamatriz de decisién normalizada ponderada.

Teniendo en cuenta la diferente importancia de los crite-
rios, las calificaciones ponderadas normalizadas WNx,;
se calculan con la ecuacion:

WNx;; = w;* Nx;; (4)

Seleccion de alternativas mediante la distancia a punto
de referencia al usar Tchebycheff. Se construye el punto

)

o alternativa de referencia R[r}-]. Este punto de referencia
se construye con la mejor evaluacion para cada criterio.
Para medir la distancia entre cada alternativa y el punto
de referencia se utiliza la métrica de Tchebycheff.

Dist;y = {max;|r; — WNx;;|} (5)

Se ordenan las alternativas de acuerdo con la menor
distancia:

min; = {max;|r; — WNx;;|} (6)

RESULTADOS Y DISCUSION.

Los principales resultados de este trabajo investigativo
constituyeron las bases para visualizar los valores cul-
turales (Kong & Sarmiento, 2022) y gastronémicos de la
parroquia de Quisapincha. De la investigacion de campo,
descriptiva, exploratoria y explicativa de la informacion
sobre la cultura, gastronomia y tradiciones de la Parroquia
Quisapincha en Ecuador se obtuvo la informacion del es-
tudio etnografico, donde describe que:

+ La parroquia de Quisapincha existen organizaciones
COMO comunas, asociaciones, juntas de riego, las jun-
tas de agua entubada, contando cada una con sus
directivas. La comuna representa organizacion de pri-
mer grado.

+ Laeconomia de la parroquia se fundamenta en la agri-
cultura. Otra fuente de ingreso es la produccioén y ven-
ta de articulos producidos en cuero.

« La herencia colonial catélica esta presente en este
pueblo, por ello celebran fiestas religiosas segun el
calendario catdlico.
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La parroquia cuenta con 9 establecimientos educati-
vos. Las unidades educativas constan de 855 estu-
diantes y 39 docentes que laboran en la institucion.

Las organizaciones campesinas del sector, la
Direccion Bilingle, Redes Educativas y la fundacion
KNH Alemania entregan recursos y materiales que fa-
cilitan el aprendizaje de los cerca de mil nifios.

Apoyan la alimentacion escolar, capacitacion de
maestros de las mismas comunidades.

La lengua de las parroquias aborigenes es el kichwa,
sin embargo, en su mayoria se usa el Bilinguismo (es-
pafiol y kichwa).

Este pueblo aun preserva vivencias culturales como
el “prestamanos”, practica que consiste en el “présta-
mo” de la fuerza de trabajo en caso de que una familia
requiere realizar trabajos fuertes como siembra, cose-
chas, construccion de viviendas.

Se da también en las fiestas y bodas con las “jochas”
(se prestan productos alimenticios para ayudar a un
pariente, compadre o vecino que tiene fiestas, a fin de
solventar los gastos).

Entre los personajes ancestrales que todavia tienen
vigencia estan los “mashas”, que son los ayudantes
responsables de repartir los alimentos en las bodas.
Los “cachunas”, que preparan y reparten la chicha y
alojan a los visitantes de las bodas.

En la antigliedad la familia era muy grande con unos 13
hijos, el tamafio de la familia actualmente es pequefio.

Se han identificado 1553 jefes de hogar en la parro-
quia, de los cuales 1440 viven en la comunidad.

En la Didcesis de Quisapincha, una de las reglas es la
convivencia de los miembros de la comunidad, el res-
peto a la propiedad de cada familia y el cumplimiento
de los deberes de cada ciudadano, como participar
en las conferencias del agua en la comunidad local.

La comunidad cuenta con un sistema de seguri-
dad comunitaria responsable que patrulla o sigue la
seguridad.

Los aborigenes imparten su propia justicia denomina-
da “justicia indigena”, imponen castigos, como bafar-
se con agua helada y ortigas

También multan a los nuevos padres por mal compor-
tamiento con un latigo llamado cabresto.

La fiesta se caracteriza por los personajes como los
miticos “guardianes del agua”. Se debe a que el de-
sierto de la parroquia tiene las mejores reservas de
agua otorgadas a la ciudad.

El uso de la tecnologia es muy extendido en los jove-
nes, los adultos no tienen acceso a la tecnologia, los
ancianos siguen las costumbres de sus antepasados.

Mientras que para hablar de la Cultura gastronémica se
puede mencionar que adn se conservan algunas costum-
bres ancestrales, como la preparacion de la chicha de
maiz y sus formas de consumo. El pueblo de Quisapincha
posee una zona agricola muy fértil, con su produccion
agricola y pecuaria. Entre los platos y bebidas de tradi-
cion cultural se tienen:

* Yanu que se elabora con papas, ocas endulzadas al
sol, mashwa y habas, acompafiada de aji molido en
piedra. Estos productos son utilizados para la Pampa
mesa, y es servido cuando los habitantes de las comu-
nidades salen a las mingas o reuniones, se comparte
en hora del almuerzo o kukayu.

+ Papa con cuy que se elabora a base de la papa, cuy,
mani, lechuga vy aji, muy representativo en las fiestas,
grandes bodas, bautizos, matrimonios e incluso en los
duelos.

* La sopa de quinua con carne de cerdo, se prepara
con la aplicacion de recetas ancestrales.

Ademas de elaborar una bebida muy dulce y de consumo
en festividades, como el Morocho con leche. Con esta in-
formacion se decide evaluar y establecer las alternativas
y criterios para seleccionar la propuesta con mayor im-
pacto al rescate y preservacion de la cultura, gastronomia
y tradiciones de la Parroquia Quisapincha en Ecuador.

Alternativas:

* A1 Creaciéon de un museo comunitario para la exposi-
cién y conservacion de objetos y artefactos culturales
de la Parroquia.

+ A2 Capacitacion a la comunidad en técnicas de coci-
nay preparacion de platos tradicionales, con el objeti-
vo de preservar y promover la gastronomia local.

+ A3 Organizacion de festivales y eventos culturales
para promover y preservar las tradiciones y costum-
bres de la Parroquia.

* A4 Realizacion de investigaciones histéricas y etno-
graficas para recopilar y registrar la historia y la cultura
de la Parroquia.

+ A5 Fortalecimiento de la infraestructura turistica para
atraer visitantes y promover la Parroguia como destino
turistico cultural.

» AB Establecimiento de programas de intercambio cul-
tural con otras comunidades para compartir y apren-
der sobre las tradiciones y costumbres de diferentes
culturas.

Criterios:

+ C1Impacto en la preservacion de la cultura y las tradi-
ciones de la Parroquia.
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C2 Factibilidad de implementacion y sostenibilidad a largo plazo.

C3 Impacto en la promocioén del turismo cultural y el desarrollo local.

C4 Nivel de participacion y compromiso de la comunidad en la implementacion y mantenimiento de la alternativa.
C5 Costo y eficiencia en términos de recursos financieros y humanos.

C6 Impacto en la generacion de empleo y oportunidades econémicas para la comunidad.

A continuacion, se muestra en la tabla la puntuacion ponderada de cada alternativa en cada criterio, al tener en cuenta
las ponderaciones. La puntuacion total se calcula al sumar las puntuaciones ponderadas de cada criterio para cada
alternativa. Los pesos relativos se asignan en funcion de la importancia que se le da a cada criterio en el contexto del
problema (ver tabla 1 al 4).

Tabla 1. Matriz de decision final.

C1 C2 C3 C4 C5 C6
Alternativas Max | Max | Max | Max | Max | Max
A1l 0.60 1040 1030 |0.80 |0.60 |0.30
A2 0.80 [0.50 |050 050 [0.50 |0.50
A3 050 [0.70 ]0.80 |0.60 [0.50 ]0.30
A4 090 1060 1040 |[0.60 ]0.40 [0.70
A5 0.70 1080 ]0.60 [0.70 ]0.70 [0.40
A6 040 [0.30 |0.70 ]0.40 [0.80 |0.60
Suma de cuadrados | 2.71 1.99 199 226 |[2.15 1.44
Raiz de cuadrados 1.65 1.41 1.41 1.50 1.47 1.20

Fuente: Elaboracion propia.

Tabla 2. Matriz normalizada.

C1 C2 C3 C4 C5 C6
Alternativas Max Max Max Max Max Max
A1l 0.364 [0.284 ]0.213 ]0.532 ]0.409 ]0.250
A2 0.486 [0.354 ]10.354 ]0.333 ]10.341 |0.417
A3 0.304 [0.496 |0.567 ]10.399 ]0.341 ]0.250
A4 0.547 [0.425 ]0.284 ]10.399 |0.273 ]0.583
A5 0.425 [0.567 |0.425 |0.466 |0.477 ]0.333
AB 0.243 [0.213 ]0.496 ]0.266 |0.546 ]0.500
w 0.15 0.20 0.15 0.20 0.15 0.15

Fuente: Elaboracion propia.

Tabla 3. Matriz normalizada y ponderada.

C1 C2 C3 C4 C5 C6

Alternativas Max Max Max Max Max Max
A1l 0.055 0.057 0.032 0.106 0.061 0.038
A2 0.073 0.071 0.053 0.067 0.051 0.063
A3 0.046 0.099 0.085 0.080 0.051 0.038
A4 0.082 0.085 0.043 0.080 0.041 0.087
A5 0.064 0.113 0.064 0.093 0.072 0.050
A6 0.036 0.043 0.074 0.053 0.082 0.075
T 0.082 0.113 0.085 0.106 0.082 0.087

Fuente: Elaboracion propia.
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Tabla 4. Evaluacion de cada alternativa por distancia a
punto de referencia.

Alternativas Max Orden
A1l 0.056 |4
A2 0.042 |2
A3 0.049 |3
A4 0.042 |2
A5 0.037 |1
AB 0.070 |5

Fuente: Elaboracion propia.

En las tablas se han normalizado los valores de cada al-
ternativa para cada criterio en funcién de su valor max-
imo. Como se puede observar, la alternativa 5 tiene el
valor mas alto en todos los criterios, lo que significa que
es la mejor alternativa de acuerdo con los criterios eval-
uados. En este caso, se observa que la alternativa 5 (for-
talecimiento de la infraestructura turistica) se encuentra
mas cerca del punto de referencia ideal. Por lo tanto, con-
stituye la alternativa seleccionada como la mejor opcion
para el rescate y preservacion de la cultura, gastronomia
y tradiciones de la Parroquia Quisapincha en Ecuador, de
acuerdo con los criterios establecidos. A partir del pun-
to de referencia ideal se decide utilizar la alternativa de
fortalecimiento de la infraestructura turistica para atraer
visitantes y promover la Parroquia como destino turistico
cultural. Por tanto, para llevar a cumplir las metas de la al-
ternativa propuesta se decide visualizar un proyecto que
cubra las expectativas del estudio.

Proyecto: “Fortalecimiento del turismo cultural y econémi-
co en la Parroquia Quisapincha”

Obijetivo general: Fortalecer el turismo cultural y econémi-
co de la Parroquia Quisapincha a través de la imple-
mentacion de programas y proyectos que permitan la
promocién y preservacion de su cultura, gastronomia y
tradiciones.

Objetivos especificos:

+ Crear un plan de promocion turistica para la Parroquia
Quisapincha, gue incluya la identificacion de los prin-
cipales atractivos turisticos, la elaboracién de materia-
les promocionales y la difusion a través de diferentes
medios de comunicacion.

+ Establecer programas de formacion y capacitacion
para la comunidad en técnicas de cocina y prepara-
cion de platos tradicionales, con miras a preservar y
promover la gastronomia local.

+ Organizar festivales y eventos culturales para pro-
mover y preservar las tradiciones y costumbres de la
Parroquia.

» Fortalecer la infraestructura turistica de la Parroquia,
con la construccion y mantenimiento de senderos tu-
risticos, miradores y otros puntos de interés turistico.

+ Establecer programas de intercambio cultural con
otras comunidades para compartir y aprender sobre
las tradiciones y costumbres de diferentes culturas.

+  Generar empleo y oportunidades econémicas para la
comunidad a través del desarrollo de actividades tu-
risticas y la promocion de productos locales.

Alcance: El proyecto se desarrollard en la Parroquia
Quisapincha, ubicada en la provincia de Tungurahua,
Ecuador. Se enfocara en el fortalecimiento del turismo cul-
tural y econémico, a través de la implementacion de dife-
rentes programas y proyectos que permitan la promocion
y preservacion de su cultura, gastronomia y tradiciones.

Tiempo: El proyecto tendra una duracion de 3 afios, ini-
ciando en enero de 2024 y finalizando en diciembre de
2026.

Recursos necesarios:

» Recursos financieros para la implementacion de pro-
gramas y proyectos.

* Recursos humanos para la gestion y coordinacion del
proyecto.

* Materiales y equipos necesarios para la construccion
de la infraestructura turistica.

+ Espacios y materiales necesarios para la formacion y
capacitacion de la comunidad.

Estrategias:

» Establecer alianzas estratégicas con instituciones pu-
blicas y privadas para la obtencion de recursos y apo-
yo en la implementacion de programas y proyectos.

» Disefiar e implementar un plan de promocioén y difu-
sion para la Parroquia Quisapincha a nivel local, regio-
nal, nacional e internacional.

» Realizar estudios y andlisis para identificar los prin-
cipales atractivos turisticos de la Parroquia y disefar
programas y proyectos que permitan su promocion y
conservacion.

+ Establecer convenios y programas de intercambio cul-
tural con otras comunidades para fomentar la diversi-
dad cultural y el aprendizaje.

+ Capacitar a la comunidad en técnicas de cocina y
preparacion de platos tradicionales para fomentar la
preservacion de la gastronomia local.

Impacto esperado:

» Preservacion de la cultura y las tradiciones de la
Parroquia Quisapincha a largo plazo.
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*  Promocion del turismo cultural y el desarrollo local,
para generar ingresos econémicos a la comunidad.

» Fortalecimiento de la identidad cultural de la co-
munidad y su reconocimiento a nivel nacional e
internacional.

* Creacion de empleos y oportunidades econémicas
para la comunidad, especialmente en el sector turis-
tico y de servicios.

* Mejora de la calidad de vida de los habitantes de la
Parroquia Quisapincha.

» Desarrollo de capacidades y habilidades en los
miembros de la comunidad para la gestion turistica y
cultural.

+ Fomento de la participacion y el compromiso de la co-
munidad en la preservacion y promocion de su cultura
y tradiciones.

Por tanto, el proyecto se enfoca en fortalecer el turis-
mo cultural y preservar la cultura y las tradiciones de la
Parroquia Quisapincha. Sobre la base del desarrollo de
la infraestructura turistica pretende impulsar el desarrollo
del turismo cultural en la Parroquia Quisapincha. Ademas
de la creacion y mejora de infraestructuras turisticas y
la promociéon de sus valores culturales y tradiciones. Se
debe agregar que la capacitacion que deben recibir los
habitantes para el trato con los clientes, y sobre todo el
conocimiento que deben tener de sus atractivos turisticos,
culturales y gastrondémicos. Ademas, los representantes
parroquiales, asi como las autoridades locales deben
mantener actualizada la informacion de su infraestructura
turistica para las visitas permanentes a sus zonas, sobre
todo en fechas especiales y feriados nacionales.

CONCLUSIONES

El legado que ofrecen las culturas indigenas en el pais
representa un patrimonio intangible que se debe rescatar
por medio de trabajos investigativos. La historia de los
pueblos ecuatorianos constituye tesoros guardados, que
con el paso del tiempo y la migracion de sus habitantes
ha desaparecido. Por ello, la necesidad de rescatar esta
informacion por medio de las personas ancianas, quienes
han sido testigos de esta evolucion. La observacion di-
recta permitié vivenciar los estilos de vida de las familias
de la Parroquia Quisapincha, el motivo de sus festivida-
des, que en su mayoria son celebraciones religiosas.

El resultado del estudio muestra que la implementacion
de un proyecto de rescate y preservacion de la cultura,
gastronomia y tradiciones de la Parroquia Quisapincha en
Ecuador es una necesidad vital para su desarrollo socioe-
conoémico vy turistico. El uso del método MOORA permitié
evaluar las alternativas propuestas y seleccionar la mas

adecuada, la cual se enfoca en la creacion de un centro
cultural para la ensefanza y difusion de la cultura, gas-
tronomia y tradiciones de los Quisapinchas. En cuanto al
ambito socioecondmico, se concluye que la implementa-
cion de este proyecto puede ser un factor clave para el
desarrollo sostenible de la parroquia, ya que puede ge-
nerar empleo, fomentar el turismo y mejorar la calidad de
vida de la comunidad. Ademas, el enfoque en la cultura
y tradiciones locales puede promover la identidad y el or-
gullo de la comunidad, lo que a su vez puede generar
un mayor compromiso y participacion en actividades de
desarrollo.

Desde una perspectiva cultural, la preservacion de la cul-
tura, gastronomia y tradiciones de los Quisapinchas es
primordial para el patrimonio cultural del Ecuador. La im-
plementacion de un centro cultural puede ser una herra-
mienta efectiva para preservar y transmitir estos elemen-
tos a futuras generaciones y a la sociedad en general.
Mientras que, en términos turisticos, la implementacion
de un proyecto de este tipo puede atraer a turistas inte-
resados en conocer la cultura y tradiciones locales. Con
ello puede generar un aumento en la demanda turistica
y una mayor diversificacion de la oferta turistica en la re-
gion. Ademas, el turismo puede ser una fuente de ingre-
sos significativo para la comunidad, siempre y cuando se
promueva de manera sostenible y responsable.
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